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PRODUKTDATABLAD
Vare nr. 6118 Nettovagt 1 kg.
Varenavn Blodpglsekrydderi
Anvendelse | henhold til kundens egen opskrift.

Det er kundens ansvar, at foretage risikovurdering af produktet, samt
anvendelighed, i forhold til gaeldende lovgivning i relation til den tilsigtede

anvendelse.
Opbevaring Tart og kaligt. Bar ikke udsaettes for sollys.
Holdbarhed Se varens etiket.
GMO Produktet er ikke fremstillet af eller indeholder genmodificeret organismer.
Bestraling Produktet og indgaende bestanddele er ikke behandlet med ioniserende straling.
Emballage Emballagen er godkendt til kontakt med fa@devarer.
Ingredienser Kanel cassia, merian, timian, kardemomme

NZARINGSINDHOLD PER 100 G.

Energi 1724 kJ | 417,0 kcal
Fedt 4,7 g
- Maettede fedtsyrer 08 g
Kulhydrater 64,8 g
- Sukkerarter 98 g
Kostfibre 38,6 g
Protein 8,2 g
Salt 0,05 g

Kryta A/S er certificeret i henhold til FSSC 22000

Produktet er produceret i henhold til geeldende dansk og EU fgdevarelovgivning, HACCP principperne og god
produktionshygiejne.

Produktionen handterer falgende allergener: Soja, sennep, selleri, gluten, mzaelk og seggeprotein.

Allergen Statement er tilgeengeligt ved efterspargsel.

OPSKRIFT

5L blod

2,50 kg speek eller flomme
2,50 kg fedtafpuds

2,00 kg byggryn

1,00 kg havregryn

2,00 kg farin

2,00 kg rosiner

3,00 kg aebler

0,25 kg rugmel

0,100 kg salt

Kryta A/S - Navervej 32 - DK-4000 Roskilde - Telefon +45 46 75 60 01 - info@kryta.dk - www.kryta.dk Side 1
Denne produktinformation erstatter tidligere udsendte, og er til en hver tid et geeldende dokument



KRYTA

KRYDDERIER

Oprettet d. 18-11-2022

*

0,16 kg Krydderiblanding

20,51 kg

Blod, gryn, rosiner og salt rgres godt sammen og henstar natten over.
Spaek/flomme skeeres i terninger og skoldes let. Zblerne uden skreel
og kernehus skeeres ud i tern. Fedtafpuds hakkes gennem 3 mm skive,
og smeltes i en gryde. Zblerne kommes i og far et opkog i fedtet.

Alle ingredienserne kommes i massen der er opblgdt. Det hele blandes
sammen. Stoppes i tarme. Pglserne koges ved 80 grader C til en
kernetemperatur pa 76 C. Kgles ned til under 10 C. pa 3 timer.
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